Sturehof Svenska Brasserier

Sturehof

Sturehof 4r en restaurang beldgen mitt pa Stureplan, som sedan 6ppningen ar 1887 har varit en central del av Stock-
holms restaurang- och kulturscen. Brasseriet férenar svenska smaker med internationella influenser och har ett
sdrskilt fokus pa fisk och skaldjur. Menyn uppdateras dagligen och ackompanjeras av en noggrant utvald vinlista
framtagen av restaurangens sommelier. Utover en varierad mat- och dryckesupplevelse erbjuder Sturehof konstut-
stillningar, evenemang och artistframtridanden, vilket gor det till en social motesplats som har 6ppet fran férmiddag
till sen kvill, 365 dagar om aret.

Sturehof genom aren

Under sin snart 140 ar langa historia har restaurangen genomgatt flera betydande férandringar. Forst &r 1905 fick restau-
rangen sitt nuvarande namn Sturehof, efter att tidigare varit en 6lstuga vid namn "Malta”. | bérjan av 1990-talet tog krégaren
PG Nilsson, grundaren av Svenska Brasserier, 6ver Sturehof med en vision om att ge restaurangen nytt liv och skapa en
motesplats dar mat, kultur och atmosfar skulle férenas.

Ar 2023 inleddes en omfattande ombyggnation av Sturehofs lokaler, vilket har resulterat i att restaurangen nu aterigen finns
i sina ursprungliga utrymmen fran slutet av 1800-talet. | denna historiska milj6 fortsatter restaurangen att utvecklas med
respekt for sitt arv och den vision som PG Nilsson hade nar han tog 6ver Sturehof.

Matupplevelsen pa Sturehof

Restaurangens sarskilda fokus pa fisk och skaldjur férstarks genom den egna fiskebaten, SM4 Tarona. Nar sdsongen tillater
och tillgdngen finns, fangas framfor allt stromming men dven annan fisk som sedan kombineras med arstidens gronsaker fran
restaurangens odlingar i Ulriksdal i utkanten av Stockholm.

Svenska mattraditioner ar viktiga for Sturehof och manga gaster deltar i restaurangens arliga nedslag som kréftpremiar,
surstrommingspremiar och Sapmi-dagarna som hyllar och framjar den samiska kulturen. Sturehof haller ocksa 6ppet under
de svenska klassiska hogtiderna som julafton, nyarsafton, pask och midsommarafton.

P& Sturehof finns &ven matbaren - ett 6ppet kék dar kockarna tillagar sdsongsbetonade sma och medelstora ratter, medan
gasterna kan njuta av ett glas vin och se maten tillagas framfér dem. Ratterna baseras pa det som for tillfallet erbjuds pa den
intilliggande matmarknaden, vilket gor att menyn standigt fornyas. | Sturehofs matmarknad kan géster kopa ravaror, delika-
tesser och matkassar férberedda av restaurangens kockar for att aterskapa Sturehofs smaker hemma.

Arkitekturen, lokalerna och framtiden pé Sturehof

Den svenske designern och inredningsarkitekten Jonas Bohlin fick i uppdrag att forma Sturehofs identitet pa 90-talet och
ar upphovsmakare till manga av de ikoniska detaljer som aterfinns i restaurangens interior. Idag har Sturehof plats fér 400
sittande gaster fordelat 6ver tva vaningsplan, inklusive en matsal, den ndmnda matbaren, matmarknaden och fyra privata
salonger uppkallade efter svenska Nobelpristagare i litteratur. Salongerna, som ligger pa Sturehofs 6vervaning, kan bokas
for privata tillstallningar med plats for 8- 100 personer. Langs vaggarna finns bokhyllor fyllda med kokbécker, litterara
klassiker och nyheter, vilka dven ar tillgangliga for forsaljning. Det finns dven tva uteserveringar, varav en pa innergarden en

trappa upp.

Samtidigt pagar en renovering av de tidigare lokalerna, med planerad fardigstalining 2026. Sturehof kommer da att bli
Stockholms stérsta restaurang med cirka 700 platser inomhus, pa uteserveringen och innergarden.

Om Sturehof

Sedan 6ppningen 1887 har Sturehof varit en central samlingsplats fér bade stockholmare och internationella gister. Har kombineras svenska smaker med influenser
fran andra delar av varlden i en meny som férnyas dagligen, med sarskilt fokus pa fisk och skaldjur. Med plats for 400 sittande gaster erbjuder restaurangen en helhets-
upplevelse som stracker sig 6ver alla veckans dagar och hogtider aret runt med dterkommande konstutstéliningar, evenemang och artistframtradanden.

Adress: Stureplan 2, 114 35 Stockholm
Oppettider: Varje dag aret runt: man-16r 11:30-02:00 och sén 12:00-02:00



